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LES ENTREES A BASE DE PRODUITS LOCAUX 

 

LE POTAGE MAISON (9)*  5.00€ 

LES 6 ESCARGOTS (1-7-9-13)  7.50€ 

LES 12 ESCARGOTS (1-7-9-13) 12.50€ 

LE FOIE GRAS DE CANARD POELE (8-10-11) 14.00€ 

LA SALADE VOSGIENNE (1-3-10)                     8.50€  (taille plat 13.00€) 
(salade verte, œuf, lardon, tomate, crouton) 

LA SALADE VIGNERONNE (7-10)                                       9.00€  (taille plat 14.00€) 
(cervelas, emmental, cornichon, tomate) 

LA SALADE AU MUNSTER CHAUD (1-7-8-10)                     9.00€  (taille plat 14.00€) 

LA SALADE DE LA WORMSA (3-8-10-11) 12.00€  (taille plat 18.00€) 
(salade verte, œuf, tomate, magret fumé, foie gras) 

LA SALADE AU SAUMON FUME ARTISANAL (4-8-10-11)  14.00€  (taille plat 20.00€) 

 

 

 

 

LES FLAM’S 

 

FLAMBEE GRATINÉE (oignons, lardons, gruyère) (1-7)    8.40€ 

FLAMBEE VEGETARIENNE (oignons, fromage de chèvre, gruyère) (1-7)    8.80€ 

FLAMBEE AUX CHAMPIGNONS (oignons, lardons, champignons, gruyère) (1-7)  8.80€ 

FLAMBEE AU MUNSTER (oignons, lardons, Munster, gruyère) (1-7)    9.40€ 

SALADE VERTE (10)    3.20€ 
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LES PETITS PLATS D’OLIVIER 

 

 

MUNSTER COIFFÉ SALADE VERTE (7-10)*   14.00€ 

S’UFFGAWERMTI SÜRKRÜT (1-3-7-10)   14.00€ 
 Chou à choucroute, knepflés, lardons gratinés au Munster  

CONFIT DE CANARD, CHOUCROUTE ET  

POMMES DE TERRE SARLADAISES    14.00€ 

JARRET DE PORC CONFIT 

GRATINÉ AU MUNSTER FERMIER (7)   17.50€ 

SALADE VIGNERONNE ET FRITES (7-10)   15.00€ 

 

 

 

 

 

NOS RECETTES DE LA VALLEE 

 

 

CHOUCROUTE ALSACIENNE AUX 4 VIANDES 16.50€ 

PATES FRAICHES  MAISON 

AU SAUMON FUMÉ ARTISANAL (1-3-4-7) 19.00€ 

PAVÉ DE TRUITE "ROSE" DE LA VALLEE  

AUX PATES FRAICHES  MAISON (1-3-4-7)  19.00€ 
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LA FERME BIO-VILLEMIN 

DE GIRANCOURT DANS LES VOSGES  

VOUS PROPOSE : 
 

BURGER  AU MUNSTER FERMIER (1-7-10-11) * 17.00€ 

BURGER  AU BARIKASS   (1-7-10-11) 17.00€ 

BURGER  AU FOIE GRAS POÊLÉ (1-7-8-10-11)  22.00€ 

STEAK HACHÉ SIMPLE   (7-10)     13.00€  (steak haché double 16.00€) 

XXX11XX 

 

 

NOS VIANDES  

DE BOUCHERIE FRANCAISE 

 

ENTRECÔTE MAÎTRE D’HÔTEL (7-10)  18.50€ 

ENTRECÔTE AUX GIROLLES (1-7-10) 20.00€ 

CORDON BLEU AU MUNSTER FERMIER (1-3-7-10) 19.00€ 

CORDON BLEU AU BARIKASS  (1-3-7-10) 20.00€ 

ESCALOPE DE VEAU AUX GIROLLES (1-7-10) 20.00€ 

 

NOS MENUS ENFANT DE – 12 ANS 

Mini burger + dessert (1-7-11)  8.50€ 

Knacks alsaciennes + dessert   8.50€ 

Steak haché + dessert    8.50€ 
 

Accompagnés de frites ou spätzle ou légumes du moment 
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CARTE DE DESSERTS 

 

 

 

 

NOS FROMAGES 

 

 

PORTION DE MUNSTER FERMIER (7)* 4.80€ 

TRIO DE FROMAGES FERMIERS DE LA VALLÉE (7)  7.80€ 

 

 

 

 

 

NOS DESSERTS PATISSIERS 

 

TARTE AUX FRUITS DE SAISON (1-3-7)  5.50€ 

FROMAGE BLANC AUX MYRTILLES (7) 5.50€ 

MOELLEUX AU CHOCOLAT (1-3-7) 7.00€ 

CAFÉ GOURMAND (1-3-7-8)  8.00€ 

TARTE FLAMBÉE AUX POMMES (1-7) 8.00€ 

(20 minutes d’attente, à commander en début de service) 

 

 

 

 

Demandez notre carte de glaces, de sorbets et de nos coupes glacées CARTE d’OR 


